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Unser ,MENU. PLAISIR", eine
kulinarische Liebeserklarung
an unsere Heimat. Mit
saisonalen Produkten aus
unserer Region. Kombiniert
mit Uberregionalen Aromen
& einer weltoffenen Kuche
kreieren wir unsere ,kreative
Heimartkuche".

MENU. PLAISIR
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AMUSE BOUCHE
GruB aus der Kuche & Fingerfood

VORSPEISEN

SAIBLINGSTATAR ZWEIERLEI ZIEGENKASE Qﬁ
Avocado . Sesam . Krauter Brine . Rote Zwiebel . Sonnenwirbele

SUPPE

TOPINAMBURSUPPE
Raucherforelle | Nussbutter | Petersilie

HAUPTGERICHTE

FILET VMOM MINGOLSHEIMER WEIDERIND RHEINZANDER
Krautersaitling . Mohre . Mais Erbse . Dashi. Kartoffel

% RICOTTARAVIOLI
Kurbis . Radliccio . Belper Knolle

DESSERT

GATEAU VON DREIERLEI SCHOKOLADE &%/ VARTIATION VON ‘Y
Rumtopffruchte . Mandeleis . Nougat HAUSGEMACHTEM SORBET
Crumble

KASE VOM WAGEN ®7/
Chutney . Feigensenf . Fruchtebrot

Kase als zusatzlicher Gang,

R‘Eiveggn vor oder nach dem Dessert +14 €

@@ vegetarisch

Syl

R Schmeck den
Suden-Gericht

C SLOWMEAT

4 Gang 36 €

4 Gange Menu 81 € 3Gang 31€

3 Gange Menu (ohne Suppe) 67 €
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MENU. A PARTAGER
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BADISCHE TAPAS 3%
Kostlichkeiten aus unserer Heimatkuche
zum Schnabulieren & gemeinsamen GenieBen

dla carte fur zwei Gaste 38,00 €

*kk

CHATEAU BRIAND FLAMBE 3%
vom Mingolsheimer Weiderind
Jus & Sauce Bernaise

supplements au choix
Marktgemuse | Krautersalat
Kartoffelgratin | SuBkartoffelpommes | Wedges

dlacarte fur zwei Gaste 103 €

DESSERTVARIATION =
SuRe Gaumenfreude aus unserer Patisserie

dlacarte fur zwei Gaste 32 €

Menti fiir 2 Gdaste
82 € je Gast

Lassig, entspannt &
unkompliziert! Zu guten
Gesprachen & einem schonen
Glas Wein immer wieder einen
Bissen schnabulieren. Die
Gaumenfreuden in der Mitte des
Tisches zum Teilen & gemeinsam
genieBen — wie daheim bei
Freunden!

Das ist unser MENU. A PARTAGER



